
Se vuoi 
che il banco 
gastronomia 

guadagni di più,
punta 

sul verde.

Scegli 
il Benessere
Vegetariano

Quinoa con Verdure Quinoa con  Pesto e Fagiolini Hamburger di Verdure

Burger vegetariano Cotolette Vegetariane con Spinaci Polpette Vegetarianecon Piselli

FRESCHEZZA, SICUREZZA, QUALITÀ & LOGISTICA

Lasagne con Ragù Vegetariano

Codice U.M. Peso (gr) n. pezzi 
 per CRT

Dimensione CRT
(mm)

Dimensione 
(mm) Pallet IVA EAN
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Descrizione

Quinoa con Verdure

Quinoa con Pesto e Fagiolini

Hamburger di Verdure

Burger Vegetariano

Cotolette Vegetariane con Spinaci

Polpette Vegetariane con Piselli

Ragù Vegetariano

Pepite con Spinaci

Lasagne con Ragù Vegetariano

10%

10%

10%

10%

10%

10%

10%

10%

10%

8014741932836

8014741932829

8014741932850
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Pepite  con SpinaciRagù Vegetariano



Una gamma completa.
Nove referenze, tra primi, secondi piatti e condimenti, per  
rispondere ai principi fondamentali della dieta vegetariana 
che privilegiano una grandissima varietà di alimenti,
in modo da assicurarsi tutti i nutrienti necessari.

Una evidenziazione sintetica delle info 
nutrizionali più importanti.
Originali icone mettono in risalto le info nutrizionali 
più importanti, permettendo a prima vista di scegliere i 
piatti più adatti al tipo di alimentazione vegetariana 
ricercata.
 

Ben Essere Veg: nasce  la gamma di piatti pronti 
che tutti i vegetariani stanno aspettando .

Un brand semplice e accattivante.
Ben Essere Veg nasce come punto di riferimento della 
nutrizione vegetariana. Un segmento di mercato sempre 
più in crescita e alla ricerca di novità, in particolare nei 
piatti pronti.

Una etichetta chiara, semplice e leggibile. 
Tutte le informazioni di legge e non solo, sul fronte
del pack, senza precludere l’appeal dato dalla vista
del prodotto ed evitando, da parte del consumatore,
il capovolgimento della confezione.
 

Un piatto pronto per il consumo. 
La preparazione gastronomica può essere consumata a 
temperatura ambiente oppure riscaldata. La speciale 
vaschetta è idonea per l’inserimento sia in forno 
tradizionale che microonde.

 

Tutta la qualità di un prodotto artigianale.
Una moderna impresa produttrice e distributrice di
prodotti gastronomici, una realtà aziendale che rientra
ad hoc nella schiera di piccoli e medi imprenditori
alimentari che "fanno" la food valley parmigiana. 
• Un complesso produttivo efficiente e razionale,
impostato secondo i più moderni criteri strutturali.  
• Un controllo qualità con un attrezzato laboratorio 
microbiologico che segue e vigila il trattamento dei 
prodotti.
Certificato secondo gli Standards BRC Food Grade A e 
IFS Higher Level.
• Un reparto produttivo all'avanguardia.
• Un magazzino prodotti completamente automatizzato. 
• Un impeccabile servizio spedizioni interno completa
il nostro repertorio aziendale, che è in tutto e per tutto 
una struttura al servizio della distribuzione.  
 

Una shelf life importante 
per il banco gastronomia.
I piatti offrono una shelf life fino a 20 giorni grazie ad 
una tecnologia innovativa avanzata.

 


